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โครงการสรา้งสรรค์นิทรรศการชั่วคราว เรื่อง “กินของเน่า” 
 
หลักการและเหตุผล 
สถาบันพิพิธภณัฑ์การเรียนรูแ้ห่งชาติ มีพันธกิจหลักในการจัดตั้งแหล่งเรียนรู้ทางเลือกให้กับประชาชนไทย 
ในรูปของ “Discovery Museum” หรือพพิิธภัณฑ์การเรียนรู้รูปแบบใหมท่ีมุ่่งเน้นให้ผู้ชมได้ฝึกทกัษะการ
เรียนรู้ด้วยตนเอง  พิพิธภัณฑ์การเรียนรู้แห่งแรกของสถาบันฯ คือ “มิวเซียมสยาม” เป็นพิพิธภณัฑ์ที่เล่า
เรื่องราวประวตัิศาสตร์ชาติไทยผ่านการตคีวามและการนำเสนอรูปแบบใหม่ มีนิทรรศการถาวรเรื่อง 
“เรียงความประเทศไทย” ทีก่ล่าวถึงเรื่องราวของผู้คนในดินแดนสุวรรณภูมิตั้งแต่ยคุก่อนประวัติศาสตร์ มี
การก่อเกิดรัฐต่างๆ จนพัฒนามาถึงยคุสยามประเทศ หรืออยุธยา จวบจนมาเปน็ประเทศไทยในปัจจุบัน 

นอกเหนือจากนิทรรศการถาวรแล้ว สถาบันฯ ยังมีหนา้ที่นำเรื่องราวที่ได้เปิดประเด็นไว้ใน
นิทรรศการถาวรดังกล่าวมาขยายความตอ่ในมุมมองใหม่ๆ เพื่อให้สังคมได้ร่วมกันขบคิดต่อ  ด้วย
แนวความคิดดังกล่าวข้างตน้ สถาบนัฯ จงึเห็นสมควรให้นำเรื่องวฒันธรรมการกินที่พบในสุวรรณภูมิ
ตั้งแต่อดีตจนถึงปัจจุบันมาสร้างสรรค์เปน็นิทรรศการชัว่คราว เรื่อง “กินของเน่า” 

นิทรรศการมุ่งจุดประเด็นใหผู้้ชมหันมามองวัฒนธรรมการกินของคนไทยในมุมใหม่ อาหารทีท่ำให้
เน่าเสีย หรือผ่านกระบวนการหมักดองแล้ว ก็เป็นเอกลักษณอ์ย่างหนึ่งของวิถีผูค้นในดินแดนอุษาคเนย์
ด้วยเช่นกัน  มีเหตุผลใดทีท่ำให้เราต้องกินอาหารที่เนา่เสีย (เพื่อเพิ่มรสชาด เพือ่ถนอมอาหาร เพื่อเพิ่ม
มูลค่า เพื่อเพิม่สถานะทางสังคม หรอืเป็นความเชื่อทางศาสนา?)  การกินอาหารเน่าส่งผลต่อการ
ดำรงชีวิต บ้านเรือน และภาษาของคนไทยอย่างไร  ศึกษาวัฒนธรรมการใช้เกลือและน้ำตาลที่สง่ผลต่อ
การเมืองการค้าและความรุง่เรืองของรัฐในสมัยโบราณ  อาหารเน่าทีค่นไทยกินกันในปัจจุบันมีหลากหลาย
อย่างจากหลายชาติพันธุ์ บง่บอกความการอยู่ร่วมกันของคนต่างวัฒนธรรมในชาต ิ และหากมองในแง่มุม
ทางวิทยาศาสตร์แล้ว ก็จะพบว่าภูมิปัญญาในการปรุงอาหารเน่าเหลา่นี้ช่างสอดคล้องกับหลักการถนอม
อาหารในปัจจบุัน  นอกจากนี้ นิทรรศการยังต้ังคำถามวา่ ภูมิปัญญาในการกินของเน่าเหล่านี้จะชว่ย
กระตุ้นเม็ดเงนิในอุตสาหกรรมอาหารในสงัคมยุคอยู่เพือ่กินในปัจจุบนัได้อย่างไร 
 
วัตถุประสงค ์

๑. เพื่อสร้างสรรค์นิทรรศการชัว่คราวที่ตอบสนองปรัชญาของสถาบันพพิิธภัณฑ์การเรียนรู้
แห่งชาติ และสนับสนุนให้ผูท้ี่มีวิชาชีพด้านการสร้างสรรค์นิทรรศการได้ตื่นตัว และมีความคิดทันสมัยกับ
พิพิธภัณฑ์การเรียนรู้ในแนวใหม ่

๒. เพื่อให้ผู้ชมเรียนรู้ประวัติศาสตร์ไทย ผ่านการตีความวัฒนธรรมการกินในมุมมองทีแ่ปลกใหม่ 
สนุกสนาน ให้ผู้ชมรู้สึกวา่ของที่ดูเหมือนจะเป็นแง่ลบ เช่นการกินอาหารที่ทำให้เนา่เสีย ก็เป็นเอกลักษณ์
อย่างหนึ่งของเรา ที่มีสว่นช่วยกำหนดรูปแบบการดำรงชีวิต และบ่งบอกเรือ่งราวความเป็นไทยได้เช่นกัน   

๓. เพื่อแสดงให้เห็นความสำคญัของเกลือและน้ำตาล ที่ส่งผลต่อรูปแบบการบริโภคและการ
ดำรงชีวิตในดินแดนอุษาคเนย์  

๔. เพื่อให้ผู้ชมตระหนักถึงความหลากหลายทางชาติพันธุ์ ทีก่่อให้เกิดอาหารการกินที่
หลากหลาย และอยู่ร่วมกันได้อย่างสงบในสังคม 

๕. เพื่อแสดงให้เห็นภูมิปัญญาพื้นถิ่นในการถนอมอาหารซึ่งสอดคล้องกับหลักการทาง
วิทยาศาสตร์ในปัจจุบัน 
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๖. เพื่อกระตุน้ให้ผู้ชมเกิดแรงบันดาลใจนำภูมิปัญญาในการผลิตอาหารเน่าเสยีเหล่านี้ไปต่อยอด
เพิ่มมูลค่าให้กบัอุตสาหกรรมการผลิตอาหารในปัจจุบัน 

๗. เพื่อสร้างกิจกรรมการเรยีนรู้ในรูปแบบ Discovery Museum ผ่านการจัดแสดงนิทรรศการ
ชั่วคราว อันจะนำไปสู่การกลับมาเยี่ยมชมมิวเซียมสยามอีกครั้งของผู้ชมที่ได้ชมนทิรรศการถาวรแล้ว 
หรืออาจเป็นการกระตุ้นให้เกิดลูกค้าใหม่ๆ ของมิวเซียมสยามได้ 
 
กลุ่มเป้าหมาย 

ประกอบด้วยเยาวชน นักเรยีน นิสิตนักศกึษา และผู้สนใจทั่วไป 
 
ผู้รับผิดชอบโครงการ 
 ฝ่ายวิชาการ งานมิวเซียมสยาม และงานสื่อสารองค์กรฯ สถาบันพิพธิภัณฑ์การเรยีนรู้แห่งชาต ิ
 
ผลที่คาดว่าจะได้รับ 

๑. ได้นิทรรศการชั่วคราวเรื่อง กินของเน่า ทีส่อดคล้องกับแนวคิดการเปน็แหล่งเรียนรูท้ี่รื่นรมย์
และสร้างสรรค์ของสถาบันฯ จัดทำแล้วเสร็จสมบูรณ์เรยีบร้อยตามกำหนดเวลา 

๒. บุคลากรของสถาบันฯ ได้รับความรู้ ความชำนาญ และประสบการณ์ในการพัฒนาเนือ้หา 
ออกแบบ จัดซื้อ จัดหา และประกอบติดตั้งนิทรรศการจากการทำงานรว่มกันกับผู้เชีย่วชาญภายนอก 

๓. ผู้ชมสนุกในการเรียนรู้ประวัติศาสตร์ไทย มองวัฒนธรรมการกินอาหารหมักดองเน่าเสียว่าเป็น
ส่วนหนึ่งของวิถีไทย และผู้คนในสุวรรณภมู ิ

๔. ผู้ชมมองเห็นความหลากหลายทางชาติพันธุ์ ที่อยู่ร่วมกันได้อย่างสงบในสังคม 
๕. ตระหนักถึงภมูิปัญญาพื้นถิน่ของคนไทยในการถนอมอาหาร รวมถึงกระตุ้นให้นำภมูิปัญญา

เหล่านี้ไปต่อยอดให้กับธรุกิจอาหารต่อไป 


